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BASIC-ABSTRACT: 

Cheeses of all forms are matured by making a cut-out at the centre, reducing 
the mass and producing a crown shape from a round cheese. This increases the 
contact surface to ferment in the cellars or in special moulding to obtain the 
same result. Preferably, maturing time is reduced, and development of a sharp 
taste is arrested. The wt. loss is reduced. The process is applied to Grand 
Murols cheese. 
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Mandataire : 

54) Pour modifier la forme habttuellement cylindrique des f romages et lui donner 
apres moulage suivant precede courant la forme d'une couronne. 
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DB3c:gprio:i 

- Fronr^e e:i fo./me vie ccu-'Oiaie '^rarid-IJurols". 

- lion invention, ^o.tc s;:r I'^f finite ide Jos fjor^jes, sar.s pratiquement de 
de33ica^ticn at de uv ,ise evolution Ju O *oit. 

- Geci est otters, par I 1 Mae&jnt fi oe.-tre d'ui fror^e de forz^t, h^bituellaeut 
cylindri^ue de dimensions courages ; soit 1: jr.port £^J^ojur dia^tro varint 
de 3,8 a 5,2 cur un dismltre egal a Popaiijseur du froLiaje et sur toute celle-ci 
donnant au fromage la fome de couroime* 

- Par l^videment au centre d'un fro mage de format cylindrique a pate press ie de 
dimensions habituelles, soit le rapport t'paisseur diamltre variant de 3,8 a 5»2 , 
sur un diametre ~gal a l , 6paisseur du froma^e et sur toute celle-ci, on obtient 
la forme d'une couronne peraettant ainsi par la diminution de la nasse du froma^e 
une fermentation liomo^ene et reguli-jre, et par l 1 augmentation de sa surface en 
contact avec lez ferments naturels des caves, un af finale plus rapide sans paati- 
quement de dessication et de raauvaise evolution flu £o3t. 
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1 ) AfftnagQ special da fromagoo de toutes f crmee* caxao- 
t<5r±s£ t par le fait de dlntmwr la masse du froaage* ec 
pratiquaat au centre un 3videa«it t qui donnant la form 
de couronne, dano le cae d f un franage de ferae ronde, 
ougnante la surface en contact avac lea ferments dee cavee, 
cm ^ la fabrication en sealant spfidalosaent pour obtealr 
le inSmo rdsultat* 

2} Affinage salon la Rwendioatton 1 

caract<5ria<5 par le fait aue la durde d*affU*ge eat 
r&talte # done Involution du goftt au piqoant arrSt^e { 
de oe fait <Jgaleraent la parte do poide est r&uite* 

3) Afflaaeo oelon lee Kovtmfllcatloao 1 et 2 

caraotdrla^ par le fait que cot afflnaga B*appliqne an 
froaage Grand ?3urols* 
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